
Amuse bouche 
Crispy sesame cheddar bite, chilli-tomato jam 

Τραγανή μπουκιά από τσένταρ και σουσάμι, μαρμελάδα τομάτα-τσίλι 

Soup / Σούπα 
Caramelised Jerusalem artichoke soup, burnt pear, walnut 

Σούπα από καραμελωμένο τοπιναμπούρ, ‘καμένο’ αχλάδι, καρύδι  

Starters / Ορεκτικά 
Sea bass ceviche, tiger milk, tiradito sauce, avocado mousse, avruga caviar, pickled

jalapeños, sweetcorn, chives, shallots, coriander oil 
Σεβίτσε λαβράκι, λέτσε ντε τίγκρε, σάλτσα τιραδίτο, μους αβοκάντο, χαβιάρι Avruga,

χαλαπένιο τουρσί, καλαμπόκι, σχοινόπρασο, εσαλότ, λάδι κόλιανδρου 
OR 

Duck rillettes, focaccia, leaf salad, verjus sauce, green apple  
Ριγιέτ πάπιας σε φοκάτσια, πράσινη σαλάτα, σάλτσα βερζού, πράσινο μήλο 

Mains / Κυρίως Πιάτα 
Beef fillet, horseradish-potato purée, baby gem lettuce, wine-mustard sauce  

Βοδινό φιλέτο, πουρέ πατάτας-χρένο, μαρούλι baby gem, σάλτσα μουστάρδας με κρασί 
OR 

Grouper fillet, cauliflower textures, glazed shiitake mushroom, lemon-spinach beurre blanc/  
Σφυρίδα  φιλέτο, υφές κουνουπιδιού, μανιτάρι σιτάκε γλασέ, σπανάκι με λεμόνι και μπερ

μπλαν 
 

Dessert / Επιδόρπιο 
 

Bitter chocolate mousse, chocolate biscuit, salty praline crunch, blackberry mousse and jam,
cocoa streusel, forest fruit sorbet /

Μους μαύρης σοκολάτας, μπισκότο σοκολάτας, τραγανή αλατισμένη πραλίνα, μους και
μαρμελάδα βατόμουρο, στρόιζελ κακάο, σορμπέ φρούτα του δάσους 

110€ 

NYE DINNER MENU

Prices are in euros and include all legal taxes/
Οι τιμές είναι σε ευρώ και και περιλαμβάνουν όλες τις νόμιμες χρεώσεις


